
SOPA DE MORRALLA
R u b i o  ( C h e l i d o n i c h t h y s  L a s t o v i z a )

E s c a r a p o t a  ( S c o r p a e n a  S p p )

D r a g o n c i l l o  ( C a l l i o n y m u s  L y r a )

P e z  C i n t a  ( C e p o l a  M a c r o p h t h a l m a )

C h o p a  ( S p o n d y  H o s o m a  C e n t h a r u s )

M a r a g o t a  ( L a b r u s  B e r g y l t a )

C a b r i l l a  ( S e r r a n u s  C a b r i l l a )

E s c o r p i ó n  ( A r a ñ a )  ( T r a c h i n u s  D r a c o )

C a b r a c h o  ( S c o r p a e n a  S c r o f a )

G a l l a n o  ( L a b r u s  M i x t u s )

L a  m o r r a l l a  s e  c o m p o n e  d e :

Capturado

Redes de arrastre

FAO 27 Mar Mediterráneo y Océano Atlántico

Entero

Se empaqueta en caja de pol iespan y su peso puede variar

7 días

Producción:

Método de pesca:

Zona de captura:

Presentación:

Embalaje:

Vida úti l :

No es,  ni  contiene,  ni  ha sido producido a part ir  de Organismos Modif icados 

Genéticamente según la aceptación de la Directiva 2001/18/CE.

O.G.M.:

CONDICIONES DE CONSERVACIÓN Y DISTRIBUCION:

Mantener a una temperatura entre 0-4°C.
Distribución en vehiculos que dispongan de habitáculo refrigerado con certificado 
de conformidad ATP y puedan mantener una temperatura entre 0-4°C.


