
TINTORERA
P r i o n a c e  G l a u c a

CAELLA/QUELLA

Pescado cuero

Redes de sedales y anzuelos

FAO 27 IXA

Entera, lomos sin piel y descabezada 
con piel y sin piel

Se empaqueta en caja de poliespan 
y su peso puede variar

7 días

Tipo:

Método de pesca:

Zona de captura:

Presentación:

Embalaje:

Vida úti l :

C l a s i f i c a c i ó n :

También conocida como Caella

Reino:

Clase:

Orden:

Famil ia:

Género:

F i lo :

Animalia

Chondrichthyes

Carcharhininormes

Cacharhinidae

Prionace

Chordata

Vive tanto en el  mar abierto como en las costas 
y se puede desplazar tanto solo como en grupo 
por aguas fr ías de entre 7 y 16ºC, aunque tolera 
aguas de hasta 21ºC.

Este escualo,  por lo general ,  mide unos 2,5 me-
tros y se al imenta de otros peces como las ca-
bal las,  arenques,  meros,  jureles y bonitos entre 
otros.

No es,  ni  contiene,  ni  ha sido 

producido a part ir  de Organismos 

Modif icados Genéticamente según 

la aceptación de la Directiva 

2001/18/CE.

O.G.M.:

CONDICIONES DE CONSERVACIÓN Y DISTRIBUCION:

Mantener a una temperatura entre 0-4°C.
Distribución en vehiculos que dispongan de habitáculo refrigerado con certificado de 
conformidad ATP y puedan mantener una temperatura entre 0-4°C.


