
RAPE
L o p h i u s  S p p

RAPE NEGRO, RAPE BLANCO, COLAS DE RAPE, 
SUCEDANEOS (Cabezas, huesos, cocochas e hígados)

CONDICIONES DE CONSERVACIÓN Y DISTRIBUCION:

Mantener a una temperatura entre 0-4°C.
Distribución en vehiculos que dispongan de habitáculo refrigerado con certificado de 
conformidad ATP y puedan mantener una temperatura entre 0-4°C.

Pescado blanco

Capturado

Redes de arrastre

Atlántico Noroeste.  Zona Fao 27

Entero,  colas,  su cabeza se uti l iza 
para hacer cachetes y huesos

Se empaqueta en caja de 
pol iespan y su peso puede variar

7 días

Tipo:

Producción:

Método de pesca:

Zona de captura:

Presentación:

Embalaje:

Vida úti l :

C l a s i f i c a c i ó n :

Valor nutricional por 100mg:

Reino:

Clase:

F i lo :

Famil ia:

Género:

Especie:

Animalia

Art inopterygi i 

Chordate

Lophi idae

Lophius 

Spp

Energía:

Grasas:

Hidratos de Carbono:

Proteínas:

301 kJ / 72 kcal

1 .5 g 

<1g

14.5 g

No es,  ni  contiene,  ni  ha sido producido a part ir  de 

Organismos Modif icados Genéticamente según la 

aceptación de la Directiva 2001/18/CE.

O.G.M.:


